
 
 
 

 

Liebe Gäste, 

wir begrüßen Sie in der urigen Zirbenstube im Gasthaus „Zum Alten Schlossteich“. 

Unsere Öffnungszeiten sind von Donnerstag bis Sonntag, 10:30 bis 20:00 Uhr (bei Bedarf gerne 
auch länger). 

Termine für die Sänger- und Musikantenstammtische entnehmen Sie unserer Website. 

Kontaktaufnahme und Reservierung 
Mail: office@zumaltenschlossteich.at 
Phone: 02637/20298 
Web: zumaltenschlossteich.at 

Wir freuen uns über Ihren Besuch und sind bemüht, Ihren Aufenthalt angenehm zu gestalten. 
Ihr Schlossteichteam 

 

 

  

Unser Hausaperitif: 
Mostberry Sprizz 
fruchtig-frisch, nur wenig Alkohol 
1/3 Most, 1/3 Beerensaft, 1/3 Sprizz 
 

 



 
 
 
 
 

Hausspezialitäten 

 

Steinpilzcremesuppe (A,C,G,L,M) € 3,80 

*** 

Hirschbraten auf Eierschwammerlsauce mit Semmelknödel (A,C,G,L,M)  € 17,90 

Wildpfandl mit Speck, Kroketten und Preiselbeerbirne (A,C,G,L,M) € 16,90 

Grillkotlette mit englischem Gemüse, Pommes frites und Kräuterbutter  (A,C,G,H,M)   € 10,90 

Schrattensteiner Nockerlpfanne (A,C,G,H)  
(Speck, Zwiebel, Champignons, Paprika, frische Kräuter) € 9,70 

*** 

Rindfleischsalat mit Kürbiskernöl, rotem Zwiebel und frischem Kren (A,C,G,M) € 8,50 

Gebackene Hühnerfiletstreifen auf Blattsalat mit Joghurtdressing (A,C,G,L,M) € 9,20 

Bunter Gartensalat mit gebackenen Mozzarellasticks (A,C,G,L,M) € 8,50 

*** 

Amarena-Eispalatschinke mit Schlagobers (A,C,G,H,M) € 5,90 

 

 

Unser Hausaperitif: Mostberry Sprizz 
fruchtig-frisch, nur wenig Alkohol 
1/3 Most, 1/3 Beerensaft, 1/3 Sprizz € 2,90 

  

 



 
 

Suppen 

Steinpilzcremesuppe (A,C,G,L,M) € 3,80 

Schrattenbacher Suppentopf (Rindfleisch, Nudeln, Wurzelgemüse) (A,C,L) € 4,20 

Rindsuppe mit Frittaten, Leberknödel oder Nudeln  (A,C,G,L,M) € 3,30 

 

 

Hauptspeisen 

Hirschbraten auf Eierschwammerlsauce mit Semmelknödel (A,C,G,L,M)  € 17,90 

Wildpfandl mit Speck, Kroketten und Preiselbeerbirne (A,C,G,L,M) € 16,90 

Putenfilet vom Grill, gefüllt mit Schinken und Käse auf Rahmsauce 
mit grünen Tagliatelle (A,C,G,H,M)   

€ 12,50 

Zander vom Grill mit Petersilerdäpfel und Kräuterbutter  (A,C,D,G,M) € 12,90 

Wiener Schnitzel vom Schwein oder von der Pute mit gemischtem Salat  (A,C,G,L) € 9,50 

Bauern-Cordon Bleu mit Reis (A,C,G) 
(gefüllt mit Speck, Zwiebel und Bergkäse) 

€ 11,20 

Gebackene Leber mit Erdäpfelsalat (A,C,G) € 8,80 

Schrattenbacher Nockerlpfanne (A,C,G,H) 
(Speck, Zwiebel, Champignons, Paprika, frische Kräuter) 

€ 9,70 

Berner Würstel mit Pommes frites und Zwiebelsenf (A,C,G,M) € 8,30 

  



Fleischlose Gerichte 

Gebackener Emmentaler mit Sauce Tartare (A,C,G,L,M) € 8,20 

Gemüseschnitzel mit Joghurtdip (A,C,G,L,M) € 8,40 

Käsenockerl mit grünem Salat  (A,C,G) € 8,20 

 

Salate  

Schweizer Wurstsalat mit Gebäck (A,C,G,L,M) € 7,90 

Rindfleischsalat mit Kürbiskernöl, rotem Zwiebel und frischem Kren (A,C,G,M) € 8,50 

Gebackene Hühnerfiletstreifen auf Blattsalat mit Joghurtdressing (A,C,G,L,M) € 9,20 

Bunter Gartensalat mit gebackenen Mozzarellasticks (A,C,G,L,M) € 8,50 

 

Für unsere kleinen Gäste 

Gebratene oder gekochte Frankfurter mit Pommes frites und Ketchup (A,C,G,L) € 5,90 

Kinderwiener vom Schwein oder Pute mit Pommes frites (A,C,G,L,M) € 6,90 

Gebackene Fischfiletstäbchen mit Erbsenreis (A,C,D,G) € 5,90 

Palatschinke mit Marillenmarmelade oder Schokosauce (1 Stück)  (A,C,G,L,M) € 2,00 

 

Beilagen und Extras 

Pommes frites, Reis, Kroketten, Knödel, Petersilerdäpfel, Braterdäpfel € 2,80 

Erdäpfelsalat, Saisonsalat, grüner Salat € 2,80 

Gemischter Salat € 3,20 

Portion Preiselbeeren € 1,50 

Portion Ketchup/Mayonnaise/Senf/diverse Dips € 0,50 

Portion Ketchup hausgemacht  € 0,80 

Portion Brot/Semmel € 1,20 

 

 
  



 

 

 

 

 

  

Zur Jausenzeit ab 14:00 (kalt und warm) 

 

Schweizer Wurstsalat mit Gebäck (A,C,G,L,M) € 7,90 

Brot mit feinem Emmentaler und Butter (A,C,G,M) € 3,40 

Belegtes Fleischbrot garniert (A,C,M) € 4,80 

Bauerntoast (Schwarzbrot, Geselchtes, Emmentaler, Zwiebel, Ketchup) (A,C,G,L,M) € 6,90 

Schinken-Käse-Toast mit Ketchup (A,C,G,L,M) € 3,10 

Frankfurter oder Debreziner mit Senf, Kren und Gebäck (A,C,G,L,M) € 3,80 

 

 

Süßes zum Abschluss 

Kaiserschmarren mit Apfelmus und Zwetschkenröster (A,C,G) € 6,90 

Kastanienreis mit Amarenakirschen (A,C,F,G) € 4,50 

Mostschober mit Schlagobers und Zimtzucker (A,C,G,O) € 3,50 

Magdalenenschnitte 
(Biskuit, Marillenmarmelade, Weinbrand, Schlagobers, Schokoladensauce) (A,C,F,G,O) € 3,90 

Palatschinken mit Marillenmarmelade oder Schokosauce (2 Stück) (A,C,G,H,M) € 3,90 

Schoko-Nusspalatschinken mit Schlagobers (2 Stück) (A,C,G,H,M) € 4,90 

Amarena-Eispalatschinke mit Schlagobers (A,C,G,H,M) € 5,90 

 

Zusätzlich bieten wir hausgemachte Mehlspeisen nach Saison 

 



  

Getränke  
   

Alkoholfrei   

Orangensaft, Süßmost trüb, Cola, Almdudler, 0,25 lt pur € 2,60 

Orangensaft, Süßmost trüb, Cola, Almdudler , 0,25 lt. gespr.  € 2,20 

Orangensaft, Süßmost trüb, Cola, Almdudler , 0,5 lt. gespr.  € 3,60 

Coca Cola zero,  Frucade, Eistee Pfirsich in 0,35 lt Flasche € 3,20 

Holunder- oder Himbeersaft gespritzt (Jugendgetränk) 0,25 / 0,5 lt € 1,80 / 2,90 

Holunder- oder Himbeersaft mit Wasser (Jugendgetränk) 0,25 / 0,5 lt € 1,60 / 2,60 

Soda Zitrone 0,25 / 0,5 lt € 1,70 / 2,90 

Sodawasser 0,25 / 0,5 lt € 1,20 / 2,10 

Gasteiner prickelnd oder still 0,35 lt € 2,40 

Schlossteichwasser 0,5 lt (stilles Wasser, Zitrone, Minze*)  € 1,80 

  *Minze nicht ganzjährig verfügbar  
  

Bier  

Puntigamer „Panther“ vom Fass  0,2 / 0,3 / 0,5 lt € 2,50 / 3,20 / 3,60 

Puntigamer Flasche  0,5 lt € 3,40 

Weihenstephaner Weizenbier hefetrüb  0,5 lt € 3,60 

Gösser Naturgold alkoholfrei  0,5 lt € 3,60 

Radler vom Fass, handgemischt 0,2 / 0,3 / 0,5 lt € 2,50 / 3,20 / 3,60 

  
  

Wein und Most offen  

Spritzer weiß/rot 0,25 lt € 2,10 

Pfirsichspritzer 0,25 lt € 2,40 

1/8 Schankwein weiß oder rot € 1,80 

Aperolspritzer light mit Weißwein, Sodawasser, Zitrone  0,25 lt € 3,20 

Wein mit Almdudler oder Coca Cola  0,25 lt € 2,70 

Aquarium  (1/8 Wein mit Sodawasser auf 0,5 lt gespritzt) € 3,10 

Most gespritzt  0,25 / 0,5 lt € 2,10 / 2,90 

Most oder Schnitt mit naturtrüben Süßmost  0,25 / 0,5 lt € 2,40 / 3,50 

  



Heiße Getränke  

 
Bei Stadlbetrieb 
Stadlkaffee schwarz oder mit Milch (klein / groß)  

€ 2,00/2,50 

 
Bei Gaststubenbetrieb 
Espresso einfach / Espresso doppelt 

€ 2,30/3,30 

Verlängerter € 2,70 

Melange mit Milchschaum oder Schlagobershäubchen € 3,00 

Cappuccino mit Milchschaum € 3,10 

Caffé Latte „Classic“ € 3,30 

Caffé Latte mit Baileys  € 3,90 

  
Heißes Schokoladengetränk mit Schlagobers € 3,20 

  
Schwarz-, Kräuter-, Pfefferminz- oder Früchtetee, auch mit Milch oder Zitrone € 2,70 

Tee mit Weinbrand oder Rum je 2 cl € 3,80 
  

Alle Kaffees auf Wunsch auch koffeinfrei  

  
  

Mixgetränke  
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Orange, Soda) € 4,20 

Sekt, Sekt Orange, Sekt Holunderblüten € 3,50 

Mostberry Sprizz – die Hauskreation aus Most, Beerensaft und Soda  € 2,90 
  

Spirituosen, Longdrinks  

Edelbrände aus regionalen Streuobstbeständen 2cl € 3,50 

Haselnussbrand , Zirbenbrand 2cl € 2,90 

Jägermeister, Baileys, diverse Liköre 2 cl € 2,90 

Cola Rum, Bacardi Cola, Wodka Orange € 3,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 



 

 

 
Legende zur Alergenauszeichnung 
 
A glutenhaltiges Getreide 
B Krebstiere- und -erzeugnisse 
C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch- und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine) 
E Erdnüsse und -erzeugnisse 
F Soja (-bohnen) und -erzeugnisse 
G Milch und -erzeugnisse (inklusive Laktose) 
H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L Sellerie und -erzeugnisse 
M Senf- und -erzeugnisse 
N Sesam-Samen und -erzeugnisse 
O Schwefeldioxid und -erzeugnisse 
P Lupinen und daraus hergestellte Produkte 
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte Erzeugnisse 

 

Heuernte anno 1949 in Schrattenbach 
Handarbeit von Frauen und Kinder mit Rechen und Heugabel und mit Hilfe von 

Murbodner Ochsen als Zugtiere am Karrenwagen 


